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MONTAG

13.07.2026

DIENSTAG

14.07.2026

MITTWOCH

15.07.2026

DONNERSTAG

16.07.2026

FREITAG

17.07.2026

Zertifiziertes BIO- 

Teilsortiment durch Austria 

BIO Garantie AT BIO 301

Gastronomiepartner Fair 

Traide Austria

Österreichisches 

Umweltzeichen

MENÜ 

Klare Gemüsesuppe mit Profiteroles (C, A, L)

zartes Putengeschnetzeltes mit mediterranem Zucchini-Paprikagemüse (A, G, F)

BIO-Reis

Grüner Salat gemischt

BIO-Apfel

Klare Gemüsesuppe mit Bröselknödel (C, A, G, L)

Ofenfrischer Faschierter Braten (C, A)

Kräuterschupfnudeln (C, A)

Erbsen

bunter Blattsalat

Himbeer-Topfencreme (G)

Klare Gemüsesuppe mit Croutons (A, G, L)

BIO-Vollkornpasta in fruchtiger Tomaten-Thunfischsauce mit Gemüse-Brunoise 

(D, A, F)

Kopfsalat gemischt mit Karotten

Dinkel-Frucht-Kuchen (C, A, G, F)

Klare Gemüsesuppe mit Frittaten (C, A, G, L)

goldbraune Erdäpfelrösti auf Kohlrabi-Erbsen-Gemüse und frischem Dill (A, G, F)

Eisbergsalat, Mais

Nektarine

Menüplanänderung, Druck- und Satzfehler vorbehalten, Änderung bei der Lieferbeschaffung werden gesondert bekanntgegeben!

Wir wünschen einen Guten Appetit! Wir wissen wo´s herkommt! BIO-Milch, BIO-Naturjoghurt & Eiprodukte aus 

der Steiermark

Bischöflicher Campus Augustinum · Besuchen Sie uns auch auf www.prandia.augustinum.at · kueche@augustinum.at

Lauchcremesuppe (A, G, F)

flaumige Buchteln mit Marillenmarmelade auf Vanillecreme (C, A, G)

Wassermelone


