WW% ngm AUGUSTINUM
KW MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
17 20.04.2026 21.04.2026 22.04.2026 23.04.2026 24.04.2026

Klare Gemusesuppe mit Klare Gemusesuppe mit Klare Gemusesuppe mit Klare Gemusesuppe mit Klare Gemusesuppe mit
Grief3nockerl (C, A, L) oo bp - bp Backerbsen & Gemiseeinlage : bp
Suppe . . ! Reibteig (C, A, L) Kasecroutons (A, G, L) Fleischstrudel (C, A, L)
Paprikasuppe mit Koriander Spinatsuppe (A, G, F) Zucchini-Bohnen-Suppe (C A G, L) Kurbiscremesuppe (A, G, F)
(G, L, F) P PP T PP Dinkelflockensuppe (A, L) PP T
Haferflockenlaibchen mit
Mediterrane Kichererbsen- fluffiger Serviettenkntdel auf | Bergkase & Karotten auf (C, A, A . Topfen-Mandelauflauf mit
. : ; . Tortellini Ricotta-Spinat auf -
Menii 1 Bowl mit Bulgur & Paprika- | cremigen Beluga-Linsen (C, A, L) Paradeissauce (C, A, G) fruchtigem Beerenragout (C, A,
€ Zucchini-Melanzanigemise (A) G,L) Frihlings-Zwiebelsauce (A, G, T G)
F)
zartes Huhnerbrustfilet in einer Steirisches Schweinskarree in
Sanft geschmortes Puten- Sauce von Gemusebrunoise . gekochtes Rindfleisch mit | kross gebratenes Seehechtfilet
. pikanter Senfsauce (A, G, M, .
Menil 2 Zwiebelragout (A) (A) A Wurzelsud (L) mit (D)
enu BIO-Reis Rosmarin-Erdapfel-Gnocchi N Schnittlauchkartoffeln Zitronen-Couscous (A)
Butterspéatzle (C, A)
(C, A
Grill-Spield vom Halloumikése - Zanderfilet in milder Kokos- A . N Cordon-Bleu gefullt ”?'t
. N herzhaftes Austernseitling- Wirzige Cevapcici auf Barlauch-Pesto, Beinschinken
mit buntem Gemiise auf (G) 2o Kurkuma-Sauce auf . . o R
. . Ragout auf BIO-Vollkornspirelli . mediterranem Djuvecreis mit & Kase (C, A, G)
Meni 3 knusprigen Kartoffel-Wedges . Glasnudeln und knackigem . . .
N und Rauchertofu (A) N Ajvar und Zwiebeln (C, A) Pommes frites
Krauterrahm (G) Wokgemiise (D, A) Preiselbeeren

) o (& = o=

Allergene: A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Ei, D Fisch, E Erdnuss, F Soja, G Milch bzw. Lactose, H Nusse/Schalenfriichte, L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere

o neues Icon fur Vegane pflanzliche Gerichte. Wir wissen wo’s herkommt! BIO-Milch, BIO-Joghurt & Eiprodukte aus der Steiermark
Offnungszeiten: Montag bis Freitag von 11:15 bis 14:30 Uhr
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Bischoflicher Campus Augustinum - Besuchen Sie uns auch auf www.prandia.augustinum.at - kueche@augustinum.at | Meniplanéanderung, Druck- und Satzfehler vorbehalten



