) | PRANDIA
W h / mgm AUGUSTINUM
KW MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
30 20.07.2026 21.07.2026 22.07.2026 23.07.2026 24.07.2026

S Klare Gemusesuppe mit Klare Gemisesuppe mit BIO- Klare Gemusesuppe mit Klare Gemusesuppe mit Dinkel- Zucchinicremesuppe (G, F)
uppe Backerbsen (C, A, G, L) Muschelnudeln (A, L) GrieRnockerl (C, A, L) Tropf-Teig (C, A, L) ppe s,
Dinkel-Mirbteig-Quiche mit Gemdusestrudel aus tradlt_lonell _Knysprlg gebackene Couscous-Linsen-Laibchen auf Luftiger Topfenschmarrn
. i handgezogenem Teig mit (C, Reisbéallchen auf Tomaten- (C, A G) . .
. Kurbis, Stsskartoffel & . . ., . . serviert mit Fruchtkompott (C,
Menii 1 Hittenkése (C, A, G) A L) Melanzaniragout mit Basilikum |aromatischem Kokos-Gemuse- A, G)
P Krauterrahm (G) (C,A G, L) Curry (A) ’
mildes Chili con Carne mit Zartes Putenbrustfilet goldgelb gebackenes Filet vom
Kidnevbohnen. Mais & buntem Rindergeschnetzeltes mit Saftiges Pariser Schnitzel vom "Esterhazy Art" mit feinen Seelachs (C, A, G)
Meni 2 y Pa rika A) jungem Lauchzwiebel (A, G, F)| Schweinskarree mit (C, A) Karotten- & Selleriejulienne Petersilienkartoffel
enu Ro anrot ) BIO-Pasta (A) buntem Gemiisereis (L) dazu (A, G, L, F) Sauce Tartare (C, A, G, L, M,
99 Rahmpolenta (C, G) F)

=) @= @= O® (&

Allergene: A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Ei, D Fisch, E Erdnuss, F Soja, G Milch bzw. Lactose, H Niisse/Schalenfriichte, L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere

o neues Icon fiir Vegane pflanzliche Gerichte. Wir wissen wo’s herkommt! BIO-Milch, BIO-Joghurt & Eiprodukte aus der Steiermark
Offnungszeiten: Montag bis Freitag von 11:15 bis 14:30 Uhr
= -
Zertifiziertes BIO Sortiment AT BIO 301 - Gastronomiepartner Fair Traide Austria - Osterreichisches Umweltzeichen @
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