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KW MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
13 24.03.2025 25.03.2025 26.03.2025 27.03.2025 28.03.2025

Klare Gemusesuppe mit

Klare Gemiisesuppe mit BIO- Backerbsen & Gemiiseeinlage

Klare Gemusesuppe mit Dinkel- Buchstaben (A, L)

Klare Gemisesuppe mit 3-

Kornnockerl (C, A, G, L) Tropf-Teig (C, A, L) . (C,A G, L)
Suppe . . ) Fastensuppe: Fenchel- )
Fastensuppe: Ungarische Fastensuppe: . . Fastensuppe:
Krautsuppe (C, A, G, L) Dinkelflockensuppe (A, G, F) Selleriecremesuppe mit Schwarzwurzelsuppe mit
PP B PP T Krauterdl & Nisse (C, A, G, L) . PP
Austernpilze und Kresse
Kdirbis-Chili mit Linsen, Mais . e Auflauf "Moussaka" mit .
Kasenocken mit frischem - . Bulgurlaibchen auf
Meni 1 und Bohnen (A) Schnittlauch (C, A, G, L, F) Zucchini, Melanzani, Tomaten Ratatouillegemise (C, A, G)
enu Roggenbrot (A) B (A, G) 9 T
Karreebraten r(r:; Krautersauce Huhnerfilet in Zwiebelsauce (A) gebraéiTEraAL:th(;t;urger Putenragout mit Majoran (A)
Mend 2 Zucchinireis Gnocehi Butterkartoffeln Homchennudeln (C, A)
o . Lachsfilet in Parmesan-Ei- Sellerieschnitzel in Veganer gefullter RoII.braten Porchetta
Ofenkartoffel mit Grillgemtse . i mit Rosmarin, Fenchelsamen
. Kruste auf BIO-Pasta mit Korndlpanade (A, L, F)
. & Kresse-Garnitur . N . . (A)
Meni 3 . frischem Bérlauchpesto (D, A, ' knackigem Blatt-Gemiise-Salat .
Soja-Knoblauchrahm (F) N . Rahmpolenta mit Parmesan
G, F) Tomaten6l-Dressing (O) (C. G)

L) e L)

Fastensuppe:

Romanescosuppe mit Walnuss-

Minz-Pesto (C, A, G, L)
Brokkolirahmsuppe (A, G, F)

Marillenknddel gedreht in
Butterbréseln mit Kompott (C,
A, G)

L~)

gebackenes Dorschfilet (D, A)
Kartoffel-Radieschensalat (M)

e

Rindschnitzel gediinstet in
Wurzelgemusesauce (A, O, L)
Spinatspéatzle (C, A)

o=

Allergene: A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Ei, D Fisch, E Erdnuss, F Soja, G Milch bzw. Lactose, H Nisse/Schalenfriichte, L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere

Wir wissen wo’s herkommt! BIO-Milch, BIO-Joghurt & Eiprodukte aus der Steiermark
Offnungszeiten: Montag bis Freitag von 11:15 bis 14:30 Uhr

Zertifiziertes BIO Sortiment AT BIO 301 - Gastronomiepartner Fair Traide Austria - Osterreichisches Umweltzeichen
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