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Suppe

09.07.2025

Klare Gemüsesuppe mit 

Nockerl (C, A, G, L)

FREITAG 

11.07.2025

Klare Gemüsesuppe mit 

Polentanockerl (C, G, L)

Röstitaler auf Kohlrabi-

Erbsengemüse (A, G, F)

gekochtes Rindfleisch mit 

Wurzelgemüse (L)

Schnittlauchkartoffeln

Allergene: A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Ei, D Fisch, E Erdnuss, F Soja, G Milch bzw. Lactose, H Nüsse/Schalenfrüchte, L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere

 Wir wissen wo´s herkommt! BIO-Milch, BIO-Joghurt & Eiprodukte aus der Steiermark 

Öffnungszeiten: Montag bis Freitag von 11:15 bis 14:30 Uhr

  Zertifiziertes BIO Sortiment AT BIO 301 · Gastronomiepartner Fair Traide Austria · Österreichisches Umweltzeichen

Bischöflicher Campus Augustinum · Besuchen Sie uns auch auf www.prandia.augustinum.at · kueche@augustinum.at | Menüplanänderung, Druck- und Satzfehler vorbehalten

Menü 1

MONTAG 

07.07.2025

Klare Gemüsesuppe mit 3-

Kornnockerl (C, A, G, L)

Lauchcremesuppe (A, G, F)

Gemüsefleckerl (A, L)

DIENSTAG 

08.07.2025

Menü 2

DONNERSTAG 

10.07.2025

Putenragout mit Majoran (A)

BIO-Reis

flaumige Buchteln mit 

Marillenmarmelade auf 

Vanillecreme (C, A, G)

Natur gebratenes Schnitzel 

vom Schwein mit Knoblauchjus 

(A)

Butterknöpfle (C, A)

Erdäpfel-Schwammerlgulasch 

verfeinert mit Petersilie (A, G)

Dinkelsemmel (A, F)

Faschierter Braten (C, A)

Kräuterschupfnudeln (C, A)

Brokkoli

Klare Gemüsesuppe mit BIO-

Buchstaben (A, L)

Klare Gemüsesuppe mit 

Croutons (A, G, L)

Pizza belegt mit Blattspinat und 

Mozzarella (A, G)

Thunfisch-Tomatensauce mit 

Brunoise-Gemüse an BIO-

Penne (D, A, F)

MITTWOCH 


