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Klare Gemusesuppe mit Klare Gemusesuppe mit Dinkel-

Klare Gemisesuppe mit Backerbsen & Gemiseeinlage | Klare Gemusesuppe mit 5- Tropf-Teig (C, A, L) Klare Gemusesuppe mit
Suppe Reibteig (C, A, L) (C,A G, L) Kornnockerl (C, A, G, L) Karotten-F())ran gens’u ,e (A G Gemiusenockerl (L)
Gemusecremesuppe (A, G, F) | Selleriecremesuppe (A, G, L, Knoblauchsuppe (A, G, F) g) PP " 7' Kohlsprossensuppe (A, G, F)
F)

pflanzliches Chili sin Carne mit

flau_mlge Buchteln mit Hirselaibchen auf Tomaten-Basilikumsauce an | Gnocchi mit Griinem-Pesto & | Zucchini, Paprika, Karotten,
Menii 1 Marillenmarmelade auf Schwarzwurzel-Erbsenragout BIO-Penne (A) Grilluemiise Mais, Bohnen (A, F)
enu Vanillecreme (C, A, G) (C,A G, F) 9 S '
Dinkelsemmel (A, F)
Puten-Lauch-Geschnetzeltes Faschierter Braten (C, A) Pariser Schnitzel vom Karree . . gebratener Fisch mit Paprika-
- Hihnerkeule mit Natursaft (A)
Menii 2 (A, G, F) Petersilienkartoffel (C, A bunter Gemiisereis (L) Kokos-Curry (D, A)
€ Butterknopfle (C, A) glasierte Karotten Zartweizen (A) BIO-Couscous (A)
Rauchertofu-Grilispief auf (A, gebratenes Forellenfilet (D, A) | gegrillte Putenbruststreifen auf Qfenkartoffel mit Blat.t.splnat, Schmorbraten vom Rind (A, M)
L, F) . . . Kichererbsen & Gemise der . y
. RO Petersilienkartoffel knackigem Blatt-Gemuse-Salat . Butter-Griel3knddel (C, A, G)
Mend 3 BIO-Basmatireis mit Sesam Zitronengarnitur Kurbiskernol-Dressin saison Stangenbohnen
Erdnusssauce (A, F) g g Schnittlauch-Aioli (M, F) g

o @ O® O @=

Allergene: A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Ei, D Fisch, E Erdnuss, F Soja, G Milch bzw. Lactose, H Nisse/Schalenfriichte, L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere

O neues Icon fur Vegane pflanzliche Gerichte. Wir wissen wo’s herkommt! BIO-Milch, BIO-Joghurt & Eiprodukte aus der Steiermark
Offnungszeiten: Montag bis Freitag von 11:15 bis 14:30 Uhr
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Bischoflicher Campus Augustinum - Besuchen Sie uns auch auf www.prandia.augustinum.at - kueche@augustinum.at | Meniplanéanderung, Druck- und Satzfehler vorbehalten



