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Suppe

Menü 3

Menü 2

DONNERSTAG 

15.10.2026

Putenbraten mit Lauch-Velouté 

(A, G, F)

Rosmarin-Schupfnudeln (C, A)

gekochtes Scherzl mit 

Krensauce (A, G, O, L, F)

Röstkartoffeln

Gnocchi mit Gemüse-

Käsesauce (A, G, F)

im Ofen gegarter Leberkäse

Kartoffelpüree & Röstzwiebel 

(G)

Erbsen

BIO-Dinkelreis-Vitalpfanne mit 

Grillgemüse & Kräuter-Finish 

(A)

Hühnergeschnetzeltes Curry 

(A, G, F)

BIO-Reis

Klare Gemüsesuppe mit Dinkel-

Tropf-Teig (C, A, L)

Gurkenrahmsuppe (A, G, F)

Klare Gemüsesuppe mit 

Grießnockerl (C, A, L)

Linsensuppe (L)

Krautfleckerl mit frischem 

Paprika (A, L)

Schinkenfleckerl mit frischem 

Majoran (A, L)

gegrillte Hendlkeule auf 

Marokkanischem Couscous mit 

Kürbis und Rosinen (A, L)

MITTWOCH 

Allergene: A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Ei, D Fisch, E Erdnuss, F Soja, G Milch bzw. Lactose, H Nüsse/Schalenfrüchte, L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere

neues Icon für Vegane pflanzliche Gerichte. Wir wissen wo´s herkommt! BIO-Milch, BIO-Joghurt & Eiprodukte aus der Steiermark 

Öffnungszeiten: Montag bis Freitag von 11:15 bis 14:30 Uhr

  Zertifiziertes BIO Sortiment AT BIO 301 · Gastronomiepartner Fair Traide Austria · Österreichisches Umweltzeichen

Bischöflicher Campus Augustinum · Besuchen Sie uns auch auf www.prandia.augustinum.at · kueche@augustinum.at | Menüplanänderung, Druck- und Satzfehler vorbehalten

Menü 1

MONTAG 

12.10.2026

Klare Gemüsesuppe mit 

Reibteig (C, A, L)

Schwarzwurzelrahmsuppe (A, 

G, L, F)

mildes Chili sin Carne mit 

Mais, Bohnen und Paprika (A, 

F)

Semmel (A, F)

knuspriger Räuchertofu-Spieß 

vom Rost auf (A, L, F)

Bulgur-Pilaw mit Melanzani (A)

Vegane Falafelbällchen mit 

Hummus (A)

knackige Blattsate mit Rohkost

Pita Fladenbrot (A)

DIENSTAG 

13.10.2026 14.10.2026

Klare Gemüsesuppe mit 

Butternockerl (C, A, G, L)

Grießsuppe legiert (C, A, G)

gratinierter Fenchel mit 

Kirschtomaten & 

geschmolzenen Mozzarella auf 

(A, G, H, F)

Risotto (C, G, L)

FREITAG 

16.10.2026

Klare Gemüsesuppe mit 3-

Kornnockerl (C, A, G, L)

Gemüsecremesuppe (A, G, F)

Topfenauflauf an fruchtigem 

Beerenragout (C, A, G)

Dorschfilet in knuspriger 

Panade (D, A)

Kartoffelsalat mit Zwiebel, 

Tomaten, Rucola & Öldressing  

(M)

hausgemachte Remoulade (C, 


